30 [ Escola Profissional Infante D. Henrique
EPIDH reconhecida pela exceléncia
do seu ensino profissional

Uma escola que assenta a sua acao no Empreendedorismo,
Profissionalismo, Inovacao, Dinamismo e Humanismo.

Com vinte e sete anos de experién-
cia no ambito da formacao profissio-
nal, a missdo da Escola Profissional In-
fante D. Henrique - Porto, definida no
art.° 3° da Portaria da sua criacdo —
promogao da formacao pessoal, esco-
lar e profissional dos cidadaos social-
mente desfavorecidos, nomeadamen-
te dos que se encontram em cumpri-
mento de medidas judiciais — faz com
que se considerem como objetivos pri-
mordiais da acdo educativa e formati-
va que desenvolve:

— A formagéo profissional orientada
para a integracdo no mundo do
trabalho;

— As aprendizagens de competén-
cias, valores e atitudes visando a
prevencdo criminal e que permi-
tam o exercicio de uma cidadania
plena.

Assumindo a missdo de promover a
formacao pessoal, escolar e profissional
de jovens, a Escola elegeu o saber, a
qualidade educativa, a cidadania e a in-
clusdo como os seus principios orienta-
dores, fazendo que o seu projeto educa-
tivo conjugue o ensino com os valores

do saber ser e do saber estar, dando
substancia ao “projeto de formagao
profissional e reinsercao social no ambi-
to do qual todos os anos procura rece-
ber, integrar, formar e educar”.

Na sua atividade educativa e forma-
tiva a Escola procura:

— Proporcionar formagao integral

aos seus alunos;

— Praticar um ensino/ formacao

com seriedade, rigor e qualidade;

— Ter um papel ativo na formacao

de profissionais de um setor eco-
ndémico em crescimento.

A avaliacdo externa, recentemente
efetuada, confirma que na prossecu-
¢éo do seu projeto educativo, a Escola
é reconhecida pela exceléncia de ensi-
no profissional em Hotelaria e Restau-
racdo que oferece.

Como qualquer instituicao deve pro-
jetar o futuro e deve ter uma visdo do
rumo que pretende seguir. A Escola
entendida como um sitio de trabalho
onde se ensina e se aprende promo-
ve 0 seu projeto educativo com Em-
preendedorismo, Profissionalismo,
Inovacdo, Dinamismo e Humanismo.

W o

L]

] _.‘--:_ax'.- A DDM 1ISCIMm A IMEAMTE I LUENMDIALIC
ESCOLA PROFISSIONAL INFANTE D. HENRIQUE

.

] -

= E{fﬂ

Técnico de Restauracao - Restaurante/bar
Técnico de Rececdo em Hotelaria
Técnico de Restauracao - Cozinha /pastelaria

Requisitos:

9° Ano de escolaridade

Idade - até 18 anos

Robustez fisica e psiquica para o
exercicio da profissdo

Beneficios:

Certificacdo escolar do 12° ano
Certificacdo Profissional nivel IV
Subsidio almogo e de transporte
Bolsa para material escolar
Bolsa de FCT-Estagio

O FUTURO CONSTROI-SE.
VEM DESCOBRIR OS
SABERES DA NOSSA
ESCOLA

Escola Profissional Infante D. Henrique
Rua de Melo, n°5

4050-372 Porto

TIf: 228304887

Email: secretaria@epidh.pt

Site: http://www.epidh.pt
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